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Footer

naam:
Saracino Model Paste - Licht Blauw 2509
sku:

DECO031K025

prijs:

€ 3,99

Omeschrijving:

Introduceer Saracino Modelling Paste 250g in sereen
lichtblauw, een rustige aanvulling op je
taartdecoratiegereedschapskist van het gewaardeerde
merk Saracino. Gemaakt met precisie en finesse, biedt
deze 2509 verpakking Modelling Paste in lichtblauw
veelzijdigheid, kwaliteit en een rustgevende ambiance
voor je bakprojecten.

Saracino Modelling Paste 250q in lichtblauw is zorgvuldig
samengesteld om te voldoen aan de behoeften van zowel
professionele bakkers als liefhebbers. Of je nu delicate
golven boetseert, dromerige hemelscenes maakt of een
vleugje sereniteit aan je taarten toevoegt, deze
modelleerpasta levert met gemak onberispelijke
resultaten.

De drie unieke verkoopargumenten van Saracino
Modelling Paste 250 g in lichtblauw zijn op maat gemaakt
om je taartdecoratie-ervaring te verbeteren. Ten eerste
zorgt de uitzonderlijke plooibaarheid voor moeiteloos
vormen en mouleren, waardoor je met precisie
ingewikkelde details en vloeiende ontwerpen kunt maken.
Met Saracino Modelling Paste zijn je creatieve
mogelijkheden eindeloos.

Tweede biedt de handige 2509 verpakking precies de
juiste hoeveelheid modelleerpasta voor kleinere projecten
of wanneer je een specifieke hoeveelheid lichtblauwe
pasta nodig hebt. Of je nu werkt aan een enkele taart of
experimenteert met nieuwe technieken, je hebt de
perfecte hoeveelheid Saracino Modelling Paste om aan je
behoeften te voldoen zonder verspilling.

Tot slot biedt de serene lichtblauwe kleur een rustgevend
palet voor je taartontwerpen. Of je nu taarten met een
strandthema maakt, grillige traktaties voor babyborrels of
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etherische hemelse meesterwerken, Saracino Modelling
Pastein lichtblauw voegt een vleugje elegantie en rust toe
aan elke creatie.

Verhoog je taartdecoratiespel met Saracino Modelling
Paste 250q in lichtblauw - waar kwaliteit, veelzijdigheid en
serene schoonheid samenkomen om je bakinspanningen
te inspireren. Met zijn uitzonderlijke plooibaarheid,
handige verpakkingsformaat en rustgevende lichtblauwe
tint is het de ultieme keuze om je taartvisioenen met
vertrouwen en gratie tot leven te brengen.

Ingrediénten: suiker (43%), aardappelzetmeel,
glucosestroop, cacaoboter, maiszetmeel,
verdikkingsmiddel: E466, aroma, conserveermiddel: E202,
kleurstof: E133.

Kan sporen bevatten van: ei, pinda's, soja, melk,
amandelen, hazelnoten, pistachenoten.

Koel en droog bewaren, niet langdurig blootstellen aan
zonlicht.

Netto inhoud: 250 g.



