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Naam:

Saracino Modelleerchocolade - Geel 250g

MODELLING
CHOCOLATE

GIALLD - VELLOW

sku:

DEC010K025

prijs:

€6,89

Omeschrijving:

Introduceer Saracino Modelleerchocolade 250g, een
essentieel ingrediént voor banketbakkers die eetbare
meesterwerken willen creéren. Van het gewaardeerde
merk Saracino komt deze 2509 verpakking
boetseerchocolade in een zonnige gele tint, ontworpen
om je creaties met levendigheid en flair te vullen.

Saracino Modelleerchocolade 2509 in geel staat voor
kwaliteit, veelzijdigheid en gebruiksgemak. Deze
Modelleerchocolade is zorgvuldig gemaakt om het
boetseren van ingewikkelde figuurtjes, het maken van
delicate bloemen of het toevoegen van ingewikkelde
details aan je taarten te vergemakkelijken, zodat je bij
elke toepassing verzekerd bent van een viekkeloos
resultaat.

De drie unieke eigenschappen van Saracino
Modelleerchocolade 2509 maken het de ultieme keuze
voor patissiers. Ten eerste maakt de uitzonderlijke
plooibaarheid moeiteloos vormen en mouleren mogelijk,
zodat je je creatieve visioenen met precisie en finesse tot
leven kunt brengen. Met Saracino Modelleerchocolade
kent je verbeelding geen grenzen.

Ten tweede biedt de handige 250g verpakking precies de
juiste hoeveelheid Modelleerchocolade voor je projecten,
of je nu werkt aan een enkele taart of aan meerdere
creaties. Dit zorgt ervoor dat u de ideale hoeveelheid
chocolade tot uw beschikking hebt zonder overtollig te
zijn, zodat u zo min mogelijk verspilt en zo efficiént
mogelijk werkt.

Tot slot biedt de zonnige gele kleur een vrolijk en
uitnodigend palet voor uw taartontwerpen. Of je nu
grillige verjaardagstaarten, vrolijke feestelijke desserts of
levendige zomertraktaties maakt, Saracino
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modelleringschocolade in geel voegt een uitbarsting van
kleur en warmte toe aan elke creatie.

Verhoog je reis naar taartdecoratie met Saracino
Modelleerchocolade 250g in geel - waar kwaliteit,
veelzijdigheid en creativiteit samenkomen om je culinaire
inspanningen te inspireren. Met zijn uitzonderlijke
plooibaarheid, handige verpakkingsformaat en zonnige
gele tint is het de ultieme keuze om je taartvisioenen met
vertrouwen en panache tot leven te brengen.

Ingrediénten: witte chocolade (32%), suiker, cacaoboter,
volle melkpoeder, emulgator: E322 (soja), aroma,
suiker, glucosestroop, aardappelzetmeel, maiszetmeel,
conserveermiddel: E202, voedingszuur: E330, kleurstof:
E102.

Voor allergenen, zie de vetgedrukte ingrediénten. E102:
kan de activiteit of oplettendheid van kinderen nadelig
beinvlioeden.

Kan sporen bevatten van: ei, pinda's, amandelen,
hazelnoten, pistachenoten.

Koel en droog bewaren, niet langdurig blootstellen aan
zonlicht.

Netto inhoud: 250 g.



